
GRIECHISCHES

SPEZIALITÄTEN-

RESTAURANT



Unsere Firmengeschichte

Familie Milionis - 
seit 1983 sind wir für Sie und Ihre Familien im 

Gastronomiegewerbe tätig.

Im  Mykonoszeichnen wir uns durch 
unsere Gastfreundschaft und unsere Erfahrung 

seit 1983 aus.

Das Mykonos ist in Flensburg eines 
der ältesten griechischen Restaurants.

Lassen auch Sie sich bei einem tollen Essen 
in unserem schönen, typisch griechischen 

Ambiente überzeugen.

Wir freuen uns auf Sie!!!
Ihre Familie Milionis

Wir kommen aus Preveza (Festland neben Korfu),
eine der schönsten Ecken Griechenlands



Sehr verehrter Gast!

Wir begrüßen Sie herzlich in unserem Restaurant.
Wir wünschen Ihnen beim Verzehr unserer griechischen
Spezialitäten und beim Genuss unserer Qualitätsweine:

KALH OREXI!
Zu deutsch: Guten Appetit!

Hin und wieder überraschen wir unsere Gäste 
mit einem Ouzo als Apperitif, was jedoch nicht 

als Verpflichtung unseres Hauses
zu verstehen ist.

Lassen Sie sich während Ihres Aufenthaltes bei uns 
unter den Klängen griechischer Melodien,
für eine Weile in das wunderschöne Land

der Antike versetzen.

- Alle Gerichte auch zum Mitnehmen - 
Fragen Sie nach unserer

Außer-Haus-Karte!



Kulinarische Vorspeisen
	

	 200	 Hühnersuppe	 6,50

	 201	 Zwiebelsuppe	 6,50

	 202	 Tomatensuppe (mit Sahnehäubchen)10,7	 6,50

	 3	 Tzatziki auf Wunsch mit Brot7	 6,00

	 4	 Dolmadakia (mit Reis gefüllte Weinblätter)7	 9,50 
		  dazu Tzatziki

	 204	 Peperoni (gebraten)4,7,10	 11,00 
		  dazu 1/2 Saganaki, Tzatziki und Brot

	 205	 Zucchini (gebraten)1,4,7,10	 12,00 
		  dazu 1/2 Saganaki, Tzatziki und Brot

	 206	 Auberginen (gebraten)1,4,7,10	 12,00 
		  dazu 1/2 Saganaki, Tzatziki und Brot

	 209	 Florini (Paprikaschoten gefüllt mit Hirtenkäse)7	 12,00 
		  dazu Salat und Tzatziki

	 210	 Graviera (Käseröllchen mit Schinken, paniert)1,4,7,10	 12,00 
		  dazu Salat und Tzatziki

	 805	 Meze-Platte für eine Person 1,4,7,10	 18,00 
		  warme, gemischte Vorspeisenplatte

	 11	 Hirtenkäse natur7	   9,00

	 12	 Hirtenkäse gebacken7	 11,50

	 13	 Saganaki (panierter und gebratener Hirtenkäse)7,1,4	 12,50 
		  dazu Tzatziki und  Krautsalat

E



Beilagen
	

	 5	 Pfeffersoße4,7,10,11	 5,50

	 6	 Metaxasoße4,7,10,11	 5,50

	 818	 Champignonsoße4,7,10,11	 5,50

	 1111	 Paprikasoße10,11	 5,00

	 7	 Schwarze Oliven	 7,00

	 8	 Peperoni	 5,50

	 9	 Pommes frites10,11	 5,50

	 10	 Roter Reis (3 Kugeln)10,11	 4,50

	 602	 Folienkartoffel mit Tzatziki und Salat10,11,7	 9,00

	 211	 6 Kroketten4,7	 4,50

Salate
Alle Salate werden mit unserem hausgemachtem Dressing serviert 

(auf Wunsch mit Essig und Öl)

	 14	 Krautsalat, hausgemacht	 5,00

	 15	 Tomatensalat	 5,00

	 16 	 Bauernsalat7	 12,00 
	 	 mit Krautsalat, Eisbergsalat, Peperoni, Oliven, Gurken, 
		  Tomaten, Zwiebeln, Hirtenkäse

	

	

E



	 Salate
Alle Salate werden mit unserem hausgemachtem Dressing serviert 

(auf Wunsch mit Essig und Öl)

	 19	 Thunfisch-Salat7,1	 14,00 
		  mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Hirtenkäse, Oliven

	 20	 Athen-Salat7,1 nur Dressing	 14,00 
		  mit Hirtenkäse, Oliven, Peperoni, Gurken, Tomaten, 
		  Dolmadakia, Tzatziki

	 93	 Salat des Hauses7,1	 15,50		
		  mit Eisbergsalat, Schinken, Tomaten, Gurken, 
		  Zwiebeln, Käsestreifen, Oliven

Delikatessen aus dem Meer 
Zu allen Fischgerichten servieren wir

einen gemischten Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites
	

	 21	 Marides (kleine gebratene Fische)7,10,1,11	 17,00

	 22	 2 Schollenfilets (eigene Zubereitung) 7,10,4,11	 19,50

	 23	 Kalamaris (weiße Tintenfische) 7,10,4,11,14	 18,50 
		  zubereitet nach Art des Hauses

	 24	 Kalamaris (rote Tintenfische) 7,10,4,11,13,14	 20,00 
		  zubereitet nach Art des Hauses

	 25	 2 Garnelen-Spieße (ohne Schale) 7,10,4,11,13	 22,00 
		  mit Pfeffersoße, Reis und Pommes Frites

	 26	 Garnelen (Riesengarnelen mit Schale) 7,10,4,11,1,5	 24,50 
		  mit frischem Knoblauch gebraten

	 27	 Fischteller 14,5,7,4	 28,00 
		  mit Garnelen, Schollenfilet, Kalamaris und Marides

E



Nudelgerichte

	 30	 Spaghetti Bolognese 4,10,11	 12,00

	 31	 Spaghetti Bolognese mit Hirtenkäse 4,10,11,7	 14,50

	 212	 Spaghetti Schinken mit Champignons 4,10,11,7,1	 14,00

	 213	 Spaghetti mit Metaxasoße und Hirtenkäse 4,10,11	 14,00

Eierspeisen

	 28	 Omelette mit Champignons 1,10,11	 13,00

	 29	 Omelette mit Champignons und Hirtenkäse 1,10,11,7	 15,00

 

E



Gyros-Spezialitäten

	 32	 Gyros »der Klassiker« 7,10,11	 17,00

	 33	 Gyros mit Metaxasoße 7,10,11	 18,50

	 35	 Gyros nach Paprika-Art 7,10,11	 18,50 
		  mit geschmorten Paprika und Zwiebeln

	 802	 Gyros mit pikanter, scharfer Tomatensoße 7,10,11	 18,00

	 803	 Gyros mit Pfeffersoße 7,10,11	 18,50

	 804	 Gyros mit Champignon-Rahmsoße 7,10,11	 18,50

	 216	 Gyros mit Bernaise-Soße7,10,11	 21,00

	 217	 Gyros-Metaxa-Pfanne mit Käse überbacken 7,10,11	 21,50

Grill-Spezialitäten vom Schwein
	 39	 2 Souflaki (Fleischspieße) 7,10,11	 15,50

	 47	 Schweinesteak (ca. 300 gr.) mit Paprikasoße 7,10,11	 17,50

	 48	 Schweinesteak gefüllt mit Hirtenkäse 7,10,11	 21,00
		  Tomaten, Zwiebeln und Peperonis

	 49	 Schweinefilet (ca. 300 gr.) mit Gratinkäse überbacken 7,10,11	 24,50

	 50	 Schweinefilet mit Paprikasoße 7,10,11	 24,50

Zu allen Gerichten gehört ein separater 
Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites.  

Tomatensalat anstelle des gemischten Salates 
servieren wir zu einem Aufpreis von 2,50 Euro.  

E



Schnitzel
	 219	 Jägerschnitzel 7,10,11,4,1	 18,50 		

	 220	 Paprikaschnitzel 7,10,11,4,1	 18,50 
		

Gegrillte Hacksteaks
	 41	 4 kleine griechische Hacksteaks (Susukakia) 7,10,11,4,1	 18,50

	 43	 Griechisches Hacksteak 7,10,11,4,1	 21,00 
		  mit Hirtenkäse gefüllt und Metaxasoße 
		  (Wahlweise auch Pfeffer-, Paprika- oder Champignonsoße) 
	

	

Zu allen Gerichten gehört ein separater 
Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites.  

Tomatensalat anstelle des gemischten Salates 
servieren wir zu einem Aufpreis von 2,50 Euro.  

* ohne Reis oder Pommes frites

Gegrillte Gerichte vom Rind

	 52	 Herkules-Spieß (vom Rind) 7,10,11	 28,00

	 54	 Rinderleber mit Paprikasoße 7,10,11	 21,00

	 222	 Rumpsteak* mit Folienkartoffel und Kräuterbutter 7,10,11	 28,00

	 223	 Rumpsteak* mit Pfeffersoße und Folienkartoffel 7,10,11	 28,00

	 224	 Rumpsteak* mit Champignonsoße und Folienkartoffel 7,10,11	 28,00

E 



Gegrillte Gerichte vom Huhn
		  (Wahlweise auch Pfeffer-, Paprika-, Metaxa- oder Champignonsoße)

	 58	 Hühnchenbrust mit Pfeffersoße 7,10,11	 19,00

	 800 	 Hühnchenspieße mit Pfeffersoße 7,10,11	 19,00

	 801 	 Hühnchenbrustpfanne mit Weißweinsoße 7,10,11	 22,00 

Gegrillte Gerichte vom Lamm
	 56	 Lammkoteletts (ca. 300g) 7,10,11	 26,50

	 57	 Lammsteak 7,10,11	 28,00

Zu allen Gerichten gehört ein separater Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites.  
Tomatensalat anstelle des gemischten Salates 

servieren wir zu einem Aufpreis von 2,50 Euro.  
* ohne Reis oder Pommes frites

Grillteller für eine Person
	 59	 Athen-Teller 7,10,11	 19,00 
		  Gyros mit 1 Souflaki

	 60	 Kostas-Teller 7,10,11,1,4	 20,00 
		  1 Souflaki, 1 Stück Leber, 2 Hacksteaks

	 61	 Meteora-Teller 7,10,11,1,4	 19,00 
		  2 Lammkoteletts, 1 Hacksteak, 2 Stück Leber

	 62	 Kavala-Teller 7,10,11,1,4	 22,00 
		  2 Souflaki, 1 Hacksteak, 1 Stück Leber

	 63	 Temelon-Teller 7,10,11,1,4	 21,50 
		  Gyros, 1 Souflaki, 1 Hacksteak, 1 Stück Leber

	 64	 Nappo-Teller 7,10,11,1,4	 21,50 
		  Gyros, 1 Hacksteak, 2 Lammkoteletts

E



	 65	 Paxi-Teller 7,10,11	 21,50 
		  1 Hühnchenbrust, 1 Souflaki, 1 Schweinesteak

	 66	 Spezial-Teller 7,10,11,1,4	 21,50 
		  Gyros, 1 Schweinesteak, 1 Hacksteak, 1 Lammkotelett

	 67	 Amudia-Teller 7,10,11,1,4	 21,50 
		  Gyros, 1 Souflaki, 2 Hacksteaks

	 68	 Parga-Teller 7,10,11,1,4	 24,50 
		  Gyros, 1 Souflaki, 1 Stück Leber, 1 Hacksteak, 1 Lammkotelett

	 69	 Mykonos-Teller 7,10,11,1,4	 27,50 
		  Gyros, 1 Schweinefilet, 1 Souflaki, 1 Lammkotelett, 
		  1 Stück Leber, 1 Hacksteak

	 45	 Gründer-Teller (Dimitra & Georgios)7,10,11	 26,00 
		  1 Lammsteak, 3 Lammkoteletts, 1 Hähnbrustfilet 
		

Leckere Lammgerichte aus dem Ofen
Unsere Lammgerichte werden traditionell griechisch in einer mediterranen Tomatensoße 

zubereitet. Dazu servieren wir einen Beilagensalat und Brot.

	 76	 Lammfleisch in Tomatensoße 
		  mit rotem Reis 10,11	 20,50

	 78	 Lammfleisch in Tomatensoße
		  mit Spaghetti und Hirtenkäse überbacken 7,10,11,4	 21,50

	 79	 Lammfleisch in Tomatensoße mit grünen Bohnen10,11	 21,00

	 80	 Lammfleisch in Tomatensoße
		  mit Auberginen und  Hirtenkäse überbacken 7,10,4	 22,00

	 81	 Lammfleisch »Stifado« mit kleinen Zwiebelchen10,11	 21,00

	 82	 Lammfleisch mit weißen Bohnen10,11	 21,00

	 84	 Moussaka, traditionelles griechisches Gericht aus dem Ofen	 20,00 
		  10,11,4,1,7

E

Zu allen Gerichten gehört ein separater Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites.  
Tomatensalat anstelle des gemischten Salates 

servieren wir zu einem Aufpreis von 2,50 Euro.  
* ohne Reis oder Pommes frites



Seniorenteller
Zu allen Gerichten gehört ein separater 

Salat, Tzatziki, Reis und Pommes frites.  
Tomatensalat anstelle des gemischten Salates 

servieren wir zu einem Aufpreis von 2,50 Euro. 

	 36	 Gyros mit 1 Souflaki7,10,11	 16,00 

	 37	 Gyros mit 1 Hacksteak7,10,11	 16,00

	 38	 Gyros mit 1 Stück Leber7,10,11	 16,00

	 51	 1/2 Schweinefilet7,10,11	 16,00

	 55	 1 Hacksteak mit Lammkoteletts (ca. 150 g) 7,10,11,1,4	 16,00

Kinderteller
(bis einschließlich 14 Jahre)

	 89	 Tweety Teller7,1,4,10,11	 10,00 
		  5 Hühnchen Nuggets mit Pommes frites und Ketchup	

	 91	 Käpt‘n Cook Teller3,1,4,10,11	 10,00 
		  5 Fischstäbchen mit Pommes frites und Ketchup	

	 85	 Mickey Mouse Teller10,11	 10,00 
		  Gyros mit Pommes frites und Ketchup	

	 86	 Goofy Teller10,11	 10,00 
		  1 Souflaki mit Pommes frites und Ketchup	

	 87	 Minnie Teller1,4,10,11	 10,00 
		  2 Hacksteaks mit Pommes frites und Ketchup	

	 90	 Spaghetti in Tomatensoße	 9,50 
	 	

E

E



Grillplatte für zwei Personen

	 70	 Thassos-Platte7,1,4,10,11	 56,00 
		  Gyros, 2 Schweinesteaks, 2 Souflaki, 2 Stück Leber, 
		  2 Hacksteaks, Bauernsalat mit Hirtenkäse, Tzaziki, Reis 
		  und Pommes frites

	 71	 Rhodos-Platte7,1,4,10,11	 58,00 
		  Gyros, 2 Souflaki, 4 Lammkoteletts, 2 Hacksteaks, 
		  Bauernsalat mit Hirtenkäse, Tzaziki, Reis und Pommes frites

	 72	 Korfu-Platte7,1,4,10,11	 62,00 
		  Gyros, 2 Hacksteaks, 6 Lammkoteletts, 2 kleine Schweinefilets, 
		  2 Stück Leber, Bauernsalat mit Hirtenkäse, Tzaziki, Reis 
		  und Pommes frites

Grillplatte für 4 Personen

	 73	 Olympia-Platte7,1,4,10,11	 92,00 
		  Gyros, 4 Schweinesteaks, 4 Souflaki, 4 Hacksteaks, 
		  4 Stück Leber, Bauernsalat mit Hirtenkäse, Tzaziki, Reis 
		  und Pommes frites

	

	 74	 Sokrates-Platte7,1,4,10,11	 95,00 
		  Gyros, 4 Lammkoteletts, 4 Souflaki, 4 Hacksteaks, 4 Stück Leber, 
		  Bauernsalat mit Hirtenkäse, Tzaziki, Reis und Pommes frites

E



Nachspeisen
Unsere Eissorten sind Vanille, Erdbeere und Schokolade

	 229	 Gemischtes Eis (4 Kugeln)7,1	 6,00

	 230	 Gemischtes Eis mit Sahne (4 Kugeln) 7,1	 6,50

	 232	 Vanilleeis mit heißer Schokolade (4 Kugeln) 7,1	 6,50

	 233	 Coupe Dänemark 7,1,8	 8,50 
		  4 Kugeln Vanilleeis, heiße Schokolade und Sahne

E



Alkoholfreie Getränke	

	

	 0,2 l	 0,3 l	 0,4 l	 0,5 l	 0,7 l

Coca-Cola 1,2	 3,50	 4,30	 4,80	 5,20

Coca-Cola light 1,2	 3,50	 4,30	 4,80	 5,20

Fanta 1	 3,50	 4,30	 4,80	 5,20

Sprite	 3,50	 4,30	 4,80	 5,20

Spezi 1,2	 3,50	 4,30	 4,80	 5,20

Stilles Wasser	 3,30	 3,50	 3,80	 4,10

Johannisbeersaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Kirschsaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Orangensaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Apfelsaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Apfelschorle	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Traubensaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Bananensaft	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

KiBa	 3,90	 4,50	 5,00	 5,50

Malzbier, Flasche	 3,90	 –	 –	 –

Ginger Ale, Flasche	 3,90	 –	 –	 –

Bitter Lemon, Flasche	 3,90	 –	 –

Mineralwasser, Flasche	 3,70	 –	 –		  7,30

Mineralwasser	 –	 3,70	 4,00	 4,50

1 Farbstoff
2 coffeinhaltig
3 chininhaltig



Biere
	 0,3 l	 0,4 	 0,5 l
Flensburger Pilsener vom Fass	 4,00	 4,80	 5,30

Alster	 3,80	 4,60	 5,00

Flensburger Dunkel	 0,33 l 	 3,80

Flensburger Alkoholfrei	 0,33 l 	 3,80

Flensburger Gold	 0,33 l	 3,80

Weizenbiere (Flasche)
Schneider Weisse Original	 0,5 l		  5,10

Schneider Weisse Hell	 0,5 l		  5,10

Schneider Weisse Alkoholfrei	 0,5 l		  5,10

Schneider Weisse Kristall	 0,5 l		  5,10

Alkoholische Getränke

Jack Daniels mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Tullamore Dew mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Ballantines mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Johnnie Walker mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Havana Club mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Bacardi mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00

Dunkler Rum mit Coca-Cola1,2	 4 cl	 7,00



Offene Weine
Rotweine		  0,2 l	 0,5 l
Imiglykos, lieblich*	 6,00	 12,00

Mavrodaphne, edelsüß*	 8,00	 15,00

Demestika, halbtrocken*	 6,50	 11,50

Rosé, trocken*		  6,50	 11,50

Mostra, trocken*		  6,50	 11,50

Weißweine		  0,2 l	 0,5 l
Imiglykos, lieblich*	 6,00	 12,00

Samos, edelsüß*		  8,00	 15,00

Retzina, herb, geharzt*	 6,50	 11,50

Demestika, halbtrocken*	 6,50	 11,50

Apelia, trocken*		  6,50	 11,50



	 Alkoholische Getränke

Baileys	 2 cl	 4,00

Ramazzotti	 2 cl	 4,00

Jägermeister	 2 cl	 4,00

Wodka mit O-Saft	 4 cl	 7,00

Metaxa 5 Sterne	 2 cl	 5,50

Metaxa 7 Sterne	 2 cl	 6,00

Ouzo	 2 cl	 2,50

Pilavas	 2 cl	 3,80

Wir danken für Ihren Besuch!



Allergene 

1. Eier: in Omelettes, Frittaten, Kuchen, Gebäck, Suppen, Saucen, Nudeln, Mayonnaise, Desserts, bei 
glasierten Speisen; evtl. auch Lecithin (E 322) und Lysozym (E1105) 

2. Erdnuss: Erdnussbutter, -mehl oder -öl in Snacks, Knabberartikeln, Saucen, Kuchen, Gebäck, Müsli, 
Desserts, in vorfrittierten Produkten wie Pommes, Rösti, Füllungen in Teigwaren, Aufstriche und 
Bratlinge; auch Lecithin kann aus Erdnüssen gewonnen werden

3. Fisch: alle Fischsorten, Kaviar, in Salatdressings, Pasten, Suppen; Vorsicht auch bei Frittierfett und 
Eiern von Hühnern, die mit Fischmehl gefüttert wurden

4. Getreideprodukte (glutenhaltig): in Mehl, Stärke, Gries, Flocken, Malz, Keimlingen, Couscous, 
Brot, Kuchen, Nudeln, vielen Suppen und Saucen, Panaden, Wurstwaren, Kartoffelfertigprodukten, 
Desserts, Schokolade, Eis u. a. 

5. Krebstiere: Scampi, Shrimps, Garnelen, Hummer, Langusten, Krebse; spanische, französische und 
asiatische Spezialitäten u. a. 

6. Lupine: Lupinenmehl, -kleie, -tofu, -milch, -eiweißkonzentrat und -ballaststoff finden Verwendung 
in Brot- und Backwaren, Nudeln, Würstchen, Bratlingen, Gewürzen, Aufstrichen, Süßspeisen u. a.

7. Milch und Laktose: in allen Milchprodukten, in Brot, Back- und Wurstwaren, Margarine, Panaden, 
Aufläufen, Kartoffelpüree, Suppen, Saucen, Aufstrichen, Süßwaren u. a.

8. Nüsse: und Produkte aus Nüssen, Brot-/Backwaren, Aufstrichen, Müslis, Nussölen, Salaten, Saucen, 
Crackern, Desserts, Marzipan u. a.

9. Schwefeldioxide und Sulfite: werden beide eingesetzt in Softdrinks, Bier, Wein, Trockenfrüchten, 
bei Gemüse, Fleisch-, Fischprodukten, Chips, Stärke u. a. 

10. Sellerie: Knolle und Staude, als Gewürz in Fertigsuppen, Dressings und Saucen, in Ketchup, 
Mayonnaise, Wurstwaren u. a. 

11. Senf: Senfpulver, Senfkörner, in Dressings, Marinaden, Suppen, Saucen, Currys, Wurst- und 
Fleischwaren, Käse, Aufstrichen, Gewürzmischungen, eingelegtem Gemüse 

12. Sesamsamen: Sesampaste, -öl, -samen und -mehl, in Brot, Backwaren, Müsliriegeln, Saucen, in 
Falafel, Hummus, in der orientalischen und vegetarischen Küche

13. Soja: Tofu, Sojamehl, Sojasauce und -paste, Miso, Tempeh, Sojaöl, besonders in asiatischer 
und vegetarischer Küche, Margarine, in vielen Fleisch-, Wurst- und Backwaren, Milchprodukten, 
Kakaogetränken, Suppen und Saucen, Ketchup, Desserts u. a.

14. Weichtiere: Muscheln, Tintenfische, Schnecken, in französischen und spanischen Spezialitäten, in 
Feinkostsalaten, in asiatischen Saucen und Suppen, Salzgebäck, Würzmischungen und -pasten u. a. 

 

 




